SERATA DEL 21 NOVEMBRE 2014
A BUFFET

CIALDE DI FARINA GIALLA BIANCA E VERDI
GOMITOLI DI PARMIGIANO

TRAMEZZINI DI PAN BRIOCHE CON PATE’ DI TONNO E CAPRINO
UVA, FORMAGGIO E NOCI

TORTINE DI ERBETTE E ZUCCA
FOCACCINE E SALUMI

FORMAGGI CON FRUTTA CANDITA
“VITELLO TONNATO”

VERDURINE E BAGNA FREDDA
HAMBURGHER DI CARNE CRUDA

PANE ARABO E SALMONE

RISO NERO E MERLUZZO

CARPACCIO DI POLLO

BLINI, CAVOLINI E ACCIUGHE
FRITTATINE DI VERZA

TONNO DI CONIGLIO

ACCIUGHE E PEPERONE

PANE, MONTEBORE E PERE

GRISSINI AL LARDO

FOCACCIA LUNGA E PROSCIUTTO COTTO
PANE DI ZUCCA E CASTELMAGNO
POLENTA SOFFIATA E FUNGHI

FAGIANO E MELOGRANO

CHIPS DI FRUTTA E VERDURA

FOCACCIA UVA E CAPPERI
COTOLETTINE IMPANATE ALLE OLIVE E ALLE ERBE
PIZZETTE

FARINATA

FOCACCIA AL FORMAGGIO

CONIGLIO E UVA

COTECHINO E PATATE

GRISSINI DI POLENTA

ACCIUGHE IMPANATE

SPIEDINO DI FUNGO E MELA

GRISSINI AL FORMAGGIO

PESCIOLINI E FAGIOLINI FRITTI

PIZZETTE BIANCHE, CAVOLO E ACCIUGA

MALFATTI E CREMA DI PARMIGIANO
RISO E ZUCCA

TAGLIOLINI TOPINANBUR E ACCIUGHE
SPIEDINO DI GNOCCHI

DOLCINI MISTI

CROCCANTE CON FRUTTA CANDITA
TORTINE DI NOCCIOLE
CIOCOLATINI LIQUIDI



o POLENTA E CAFFE’

U TORTA DI MELE

U CREMINE ALLE ERBE

U TORTE DI CIOCCOLATO

U CROSTATA AGLI AGRUMI

U CENTRIFUGATI DI FRUTTA E VERDURA
U VINI: CANTINE DI WALTER MASSA

U ACQUA NATURALE E GASATA

CAFFE’ COSTADORO



